
Feliz Navidad 

Ihr Lieben 
25. & 26. Diciembre 
Lunch & Dinner 

27. Dic - 5. EnE 
Dinner 



 

Jensens 
Weihnachtsklassiker 

LA76 
Ein vorzüglicher Aperitif in Gold 

mit weihnachtlichen Noten 
Gin | Cava | Apfelsirup & ne Prise Weihnacht 

14€

JENSENS LA76 
exquisite aperitif in gold 

with festive notes 
Gin | Cava | Apple syrup & a pinch of Christmas 

JENSENS LA76 
Un excelente aperitivo dorado 

con notas navideñas 
Ginebra | Cava | Sirope de manzana 

y una pizca de Navidad



 

Menu DE NAVIDAD 
Christmas menu - Weihnachtsmenü 

Salmón ecológico marinado en casa  
con salsa sueca de eneldo y mostaza y galletas de patata 

Home-marinated organic salmon  
with Swedish dill mustard sauce and potato pancakes 

Hausgebeizter Biolachs mit Schwedischer Dill-Senfsauce 
und Kartoffelplätzchen 

❃❃❃ 

Consomé navideño mallorquín con gallets y verduras 
Mallorcan Christmas consommé with beef stuffed elbow macaronis 
Mallorquinische Weihnachts-Consommé mit gefüllten Rinderhack-Gallets 

❃❃❃ 

Capeletti de bogavante con salsa de marisco 
Lobster capeletti with shellfish sauce 

Hummer Capeletti mit Krustentiersauce 

❃❃❃ 

Filete de ciervo a la plancha con col rizada y beicon 
Fideos de patata  con piñones y jugo 

Roasted deer loin with savoy cabbage and bacon 
potato noodles with pine nuts and gravy 

Gebratener Hirschkalbsrücken mit Wirsingkohl und Speck 
Schupfnudeln mit Pinienkernen und Jus 

❃❃❃ 

Mousse de Christstollen con ragú de manzana y helado de vino caliente 
Christstollen mousse with apple ragout and mulled wine ice cream 

Christstollenmousse mit Apfelragout und Glühweineis 

99€



 

Menu navideño vegano 
Vegan festive Menu - Das Vegane Festmenu 

Sopa tailandesa de coco 
con setas ostra marinadas en tempura 

Coconut Thai soup 
With marinated oyster mushrooms in tempura batter 

Kokos-Thaisüppchen  
mit marinierten Austernpilzen in Tempura 

❃❃❃ 

Moussaka con vinagreta griega de tomate, gengibre y queso feta vegano 
Moussaka with greek vinaigrette of tomato, ginger and vegan feta cheese 

Moussaka mit griechischer Tomaten-Ingwervinaigrette und veganem Fetakäse 

❃❃❃ 

Ensalada de frutas con dos tipos de sorbete y crujiente de piñones 
Fruit salad with two kinds of sorbet and pine-nuts brittle 
Fruchtsalat mit zweierlei Sorbet und Pinienkernknusper 

49€



 

Tapas  
Tambien para compartir - also to share - gerne auch zum Teilen 

GAMBAS	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14 
en aceite de oliva con jengibre, ajo, pimentón & miel 
Prawns in oil with ginger, garlic, paprika & honey 
Garnelen in Olivenöl mit Ingwer, Knoblauch, süssem Paprikapulver & Honig 

MORCILLA DE ARROZ	 	 	 	 	 	 	 	 9 
salteada con frambuesas y aliñadas con vinagre, chalotes & tostada 
Rice blood sausage with marinated raspberries, vinegar, shallots & toast 
Gebratene Reis-Blutwurst 
mit marinierten Himbeeren, Himbeerkaramell & Toast 

CROQUETAS DE Pulled pork	 	 	 	 	 	 	 15 | 3 PZ 
con mayonesa de chipotle 
Pulled pork croquette with chipotle mayonnaise 
Kroketten vom mallorquinischem schwarzen Schwein, 
innen cremig - aussen knusprig 

Aceitunas Kimchi	 6 
Kimchi olives 
Grüne Kimchi Oliven	Pan de oliva & de centeno, aceite oliva y dip del dia	 3,50 p.P. 

Rye & Olive bread | olive oil | Dip of the day 
Grau- & Olivenbrot | Olivenöl | Tagesdip

Manteca de ganso con pan 	 	 7 
Homemade goose lard with bread	  
Hausgemachtes Griebenschmalz & Röstbrot



Salmón marinado con salsa de mostaza y eneldo 
tortita de patata y caviar de trucha 

Graved salmon with mustard dill sauce, potato pancake and trout caviar 
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce 

Rösti und Forellenkaviar 

❋ ❋ ❋ 

Carabinero con morcilla de cebolla y crema de patata con dashi 
Carabinero with onion black pudding and potato dashi creme 

Roter Carabinero mit Zwiebelblutwurst mit Kartoffel-Dashicreme 

❋ ❋ ❋ 

Lubina a la plancha con risotto de azafrán, 
espinacas y salsita de champiñones con trufa  

ENTRANTES 

Salmón		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24 
Bio Salmon marinado con salsa sueca de mostaza y eneldo y galleta de patata  
Home made graved salmon with Swedish dill mustard sauce and potato cookie 
Hausgebeizter Bio Lachs mit Schwedischer Dill-Senfsauce und Kartoffelplätzchen 

CARABINERO	 2pz	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 
Carabinero con morcilla de cebolla y crema de patata con dashi 
Carabinero with onion black pudding and potato dashi creme 
Rote Carabineros (2 Stück ) mit Zwiebelblutwurst und Kartoffel-Dashicreme 

Beef	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 
Tartar de solomillo con helado de mostaza a las finas hierbas 
y tulipa de anchoas 
Beef tartar with herb and Mustard ice and anchovy brittle 
Rindertatar mit Kräuter-Senfeis und Sardellengebäck 

Foie Gras	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 32 
Terrina de foie gras de pato con ragout de pera, tulipa de miel y pimenta 
brioche tostado  
Terrina of duck foie gras with pear ragout, honey-pepper brittle 
and toasted brioche 
Entenstopfleber-Terrine mit Birnenragout, Honig-Pfefferhippe 
und getoastetem Brioche 

Vino dulce - dolç de gel	 	 	 9 
Sweet wine - dolç de gel 
Süsswein Bodega Mortix - dolç de gel Wine match



Suppen & Pasta 

BOGAVANTe		 	 	 	 	 	 	 	 3 pz  / 28 
Pasta fina rellena de bogavante con bouillabaisse cremosa	 	 6 pz / 40 
Fine Lobster-pasta with creamy bouillabaisse 
Feine Pasta mit Hummer gefüllt und cremiger Sauce Bouillabaisse 

CONSOMÉ	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18 
navideño mallorquín con gallets rellenos de ternera blanca	 	 	  
Mallorcan Christmas consommé with beef stuffed elbow macaronis 
Mallorquinische Weihnachts-Consommé mit gefüllten Rinderhack-Gallets 

THAI 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12 
Sopa tailandesa de coco con setas ostra marinadas en tempura	 	  
Coconut Thai soup with marinated oyster mushrooms in tempura batter 
Kokos-Thaisüppchen mit marinierten Austernpilzen in Tempura 



Pescado & Vegan 

Lubina	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 39 
Lubina a la plancha con risotto de azafrán, espinacas y 
salsita de champiñones con trufa  
Sea bas with saffron risotto, spinach and truffles Champignon sauce 
Wolfsbarsch auf der Haut gebraten mit cremigem Safranrisotto,  
Spinat und getrüffelter Champignonsauce 

Moussaka	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24 
con vinagreta griega de tomate, gengibre y queso feta vegano 
Moussaka with greek vinaigrette of tomato, ginger and vegan feta cheese 
Moussaka mit griechischer Tomaten-Ingwervinaigrette und veganem Fetakäse 



carne 
ASIA STYLE HEND´L		 	 	 	 	 	 	 29 
Contramuslo de pularda frita con piel crujiente, 
con ensalada de pepino de la yaya, jengibre y mermelada de grosella 
Fried poularde leg with crispy skin, grandmas cucumber salad, 
ginger and redcurrant marmalade 
Knuspriges Backhendl aus der Keule gelöst, mit knuspriger Haut, 
Omas Gurkensalat, Ingwer und Preiselbeermarmelade 

US-BEEF 200g.	 	 	 	 	 	 	 	 	 42 
Solomillo de ternera con carpaccio de patata coliflor morado  
y salsa de pimienta salmuera 
Beef filet with potatoes carpaccio, purple coliflor and green pepper sauce 
US Angus-Rinderfilet mit Kartoffel-Carpaccio, lila Blumenkohl und Pfefferjus 

CIERVO 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 39 
Filete de ciervo a la plancha con col rizada y beicon 
Fideos de patata  con piñones y jugo 
Roasted deer loin with savoy cabbage and bacon 
potato noodles with pine nuts and gravy 
Gebratener Hirschkalbsrücken mit Wirsingkohl und Speck 
Schupfnudeln mit Pinienkernen und Jus 

Pato	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 39 
Medio pato con col lombarda y albondigas de patata y jus 
Half farm duck with red apple cabbage, potato dumplings and jus 
Halbe Bauernente mit Apfel-Rothohl, Kartoffelklösse und Bratenjus 

Ganso	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 sold out 
Muslo de ganso estofado a baja temperatura con col de Bruselas 
al teriyaki, albondigas de pan y jus 
Goose leg. braised at low temperature with teriyaki Brussel sprouts,  
potato dumplings and jus 
Gänsekeule, Niedrigtemperatur geschmort mit Teriyaki-Rosenkohl,  
Kartoffelklössen und Jus 



KIDS 

Sop ita  de estre l la  con crêpe de cebo l l i no  
Sta r  consommé w ith  ch ive  crêpe  

Sternchensu ppe m it  Schn itt la uch-Crêpe 
❃❃❃ 

So lom i l l o  de ternera 
con patatas fr itas ,  zana hor ias v ichy y  sa lsa cremosa 

F i l etsteak w ith  french fr ies ,  v ichy ca rrots a nd creamy g ravy 
Rinderfi l etsteak m it  Pommes fr ites ,  V ichyka rotten und Ra hmsauce 

 
O |  or  |  oder  

Lu b ina  
con patatas fr itas & zana hor ias v ichy  

Sea bass w ith  french fr ies  & v ichy ca rrots  
Wo lfsba rschfi l et  m it  Pommes fr ites & V ichyka rotten 

❃❃❃ 

Mousse de choco late  neg ro con he lado de va in i l la  y  lacas itos 
Da rk Choco latemousse w ith  van i l la  ice  cream and sma rt ies  

Dunkles Schoko ladenmousse m it  Van i l l ee is  und Sma rt ies  

39€ 

También disponible a la carta - also available à al carte -  
auch a la carte möglich  



Postre 

TIRAMISÚ		 	 	 	 	 	 	 	 	 11 
hoy con un toque navideño 
today with a bit Christmas 
Heute etwas weihnachtlich  

Navidad		 	 	 	 	 	 	 	 	 14 
Mousse de bizcocho de navidad 
con ragout de manzana navideño y helado de vino caliente 
Marsala Sabayone with nougat ice cream 
oven baked apple and hazelnut crumble 
Christstollenmousse mit winterlichem Apfelragout und Glühweineis 

Tutti Frutti	 	 	 	 	 	 	 	 	 14 
Ensalada de frutas aliñada con dos diferentes sorbetes del día , espuma de 
maracuyá y crujiente de piñones 
Fruitsalad with two diferent sorbets of the day 
with maracuya froth and pine nut brittle 
Marinierter Fruchtsalat mit zweierlei Tages Sorbet Maracujaschaum  
und Pinienkernknusper 

SORBETES 	 	 Limon | Arándanos | Naranja	 Ud /3,80 
Sorbets 	 	 Lemon | Blue berry | Orange 
Sorbets	 	 Zitrone | Heidelbeere | Orange 

HELADOS 	 	 Vainilla | chocolate | fresa	 	 Ud /3,80 
Ice cream 	 	 Vanilla | chocolate | strawberry 
Eis	 	 	 Vanille | Schokolade | Erdbeere 

Coffee time 

PASTELERÍA NAVIDEÑA	 	 	 	 	 6 €/p.P. 
surtido de galletas de navidad 
Christmas bakery, different homade biscuits 
Weihnachtsbäckerei - Hausgemachte Plätzchen 

Alle Angaben ohne Gewähr und solange Vorrat reicht  
information without guarantee while stock last- Información sin garantía hasta agotar existencias 


